


Persévérance 

FORMATIONS 

2023 - Titre Professionnel Comptable 
Assistant ESCCOM NICE 

2005 - Certificat Professionnel Industrie 
Hôtelière Assistant exploitation de restaurant 
: acquis 

1986 - 1987 - Formation complémentaire en 
cuisine  
Végétarienne  
Lycée Auguste Escoffier Cagnes sur Mer 

1984 - 1986 - C.A.P. Cuisine Classique 

B.E.P. Cuisine 
Classique Lycée Technique 
Hôtelier de Nice 

 

2001 - 
03/2015 

Adjoint de Direction 
- Nice (06) 

Gérer les achats. 
Gestion des stocks. 
Traiter les factures. 
Gérer un 
établissement dans le 
respect de la politique 
de l'enseigne. Réaliser 
et contrôler les 
inventaires et mise en 
œuvre de plan 
d'action. Suivre les 
procédures caisse, 
clôturer et vérifier la 
caisse. Etablir les 
planning du personnel, 
utilisation du logiciel 
Equitime. Gérer les 
effectifs par rapport 
aux prévisions 
d'activités et aux 
objectifs déposés. 
Etablir les contrats de 
travail, utilisation du 
logiciel Méta 4. 

 




